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Rozmarinové kura
@ 50-60Min @@ D@

Priprava

1 Predhrejte riru na 160 °C v rezime teplovzdu$ného pedenia.

2 Do hlbsieho pekaca nalejte priblizne 1 cm olivového oleja, ostpte striciky
cesnaku a pridajte ich celé do pekaca. Cibul'u nakréjajte na Stvrtiny a
Ingrediencie 4 Porcie pridajte k cesnaku.

¢ = Kotanyi Produkte
3 Kuracie stehnd z oboch stran osol'te a okorerite.

s Kuracie stehna L4 Zemiaky oSlpte, podla vel'kostiich prekrojte na polovice alebo Stvrtiny,
3 ks Straciky cesnaku Stedro osol'te a pridajte do pekéda.
Tks Vefké cibufa 5 Vlozte doriry a po 15 mindtach podlejte trochou vody. Pogas pe&enia
500 g Zemiaky pravidelne polievajte vjpekom.
Olivovy olej 6 Kur&a by sa malo piect priblizne 40 az 45 mint.
feL .'IdMorS'fa sof jedia 7 10 mindGt pred dope&enim ho este raz dobre polejte vgpekom a posypte
jédovana - . , ,
velkgm mnozstvom drveného rozmarinu.
1 Stipka ¢ Cierne korenie celé
3PL ¢ Rozmarin suseng mlety

NAPOVEDA: Rozmarin nepridavajte skor, pretoze by sa spalil a
zanechal vgraznu horkd chut.




