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Съставки за 4 Порции
 = Kotányi Produkte

50 g Масло, меко

4 бр. Яйца (размер М)

1 ч.л. Горчица

4 бр. Каперси

Лимонов сок

 Морска сол

 Пипер меланж на

зърна

Допълнително

Хайвер

Стръкчета (магданоз,

копър или др.)

 Копър връхчета, фино

нарязани

Новогодишни яйца с хайвер

30—40 Минути

Подготовка

1 Сварете яйцата за 9 минути (след като водата кипне). След това

веднага ги потопете в леденостудена вода. Обелете ги, нарежете

на половинки и отстранете жълтъците.

2 Разбийте маслото до крем. Добавете жълтъците, горчицата,

каперсите (нарязани на ситно), малко сол, пипер меланж и лимонов

сок. Разбъркайте добре до гладка смес и сложете пълнежа в щприц.

3 Шприцовайте пълнежа в белтъците и украсете с хайвер, зелени

подправки или други съставки по избор.


