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Összetevők 12 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

300 g Liszt

125 g V�j

4 tk Sütőpor

1 db Toj�s

60 ml Tej

80 g Tejszín

1 csipet  Tengeri só, durv�

szemű

1 csipet  Feketebors, egész

1 ek  Metélőh�gym�,

szeletelt

60 g B�con, kock�zv�

100 g Chedd�r, reszelve

1 ek Olív�ol�j

S�jtos-b�conös pog�cs�
60—70 Perc

Elkészítés

1 Először keverd össze � lisztet, � cukrot, � sütőport, v�l�mint egy csipetnyi

borsot és sót egy t�lb�n. Keverd bele � Kot�nyi metélőh�gym�t. Apr�nként

�dd hozz� � hideg v�j�t, és gyúrd össze, �míg homokszerű m�ssz� nem lesz

belőle. Ezut�n tedd � hűtőbe 10 percre.

2 Egy m�sik t�lb�n keverd össze � toj�st, � tejet és � tejszínt. Ezt is h�gyd

pihenni 10 percig.

3 Egy serpenyőben hevítsd fel �z olív�ol�j�t, és süsd ropogósr� �

sz�lonn�kock�k�t.

4 A pihentetés ut�n � toj�sos keveréket, � reszelt s�jtot és � b�cont keverd

össze � morzs�s tészt�v�l. Nem kell teljesen homogénnek lennie. Ezut�n

tedd � hűtőbe még egy ór�r�.

5 Az egy ór� elteltével nyújtsd ki � tészt�t kb. 2,5 cm v�st�gs�gúr�, m�jd egy

pog�cs�sz�gg�tóv�l v�gd ki � korongok�t.

6 180 fokos felső és �lsó sütésen 8 percig sülnek � scone-ok. Ezut�n

csökkentsd � hőmérsékletet 160°-r�, és süsd tov�bbi 7 percig. Akkor v�nn�k

készen, h� �r�nyb�rn� színt k�pt�k.


