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Elkészités

1 El6szor keverd Ossze a lisztet, a cukrot, a siitéport, valamint egy csipetnyi
borsot és sét egy talban. Keverd bele a Kotanyi metéléhagymat. Apranként
add hozza a hideg vajat, és gyurd 6ssze, amig homokszer(i massza nem lesz
beldle. Ezutan tedd a hiitébe 10 percre.

2 Egy mésik talban keverd Gssze a tojast, a tejet és a tejszint. Ezt is hagyd
pihenni 10 percig.

3 Egy serpenydben hevitsd fel az olivaolajat, és slisd ropogésra a
szalonnakockakat.

4 A pihentetés utén a tojasos keveréket, a reszelt sajtot és a bacont keverd
Ossze a morzsas tésztaval. Nem kell teljesen homogénnek lennie. Ezutén
tedd a htit6be még egy 6rara.

5 Azegy dra elteltével nyujtsd ki a tésztat kb. 2,5 cm vastagséguira, majd egy
pogacsaszaggatdéval vagd ki a korongokat.

6 180 fokos felsé és alsé stitésen 8 percig slilnek a scone-ok. Ezutan
csokkentsd a hémérsékletet 160°-ra, és silisd tovabbi 7 percig. Akkor vannak
készen, ha aranybarna szint kaptak.



