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Összetevők 6 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

12 db Tortill�l�p, kisebb

150 g V�j, tisztított

10 ek Porcukor

1 csipet  Ch�i Moment

1 db Mu�nsütő-form�

A s�jttort�s töltelékhez

300 g Friss s�jt

2 tk Lime leve

1 csom�g  Bourbon v�níli�s cukor

2 ek Porcukor

Az eperöntethez

1 üveg Eperdzsem

4 ek Lime leve

1 ek Víz

S�jttort�-t�co
30—45 Perc

Elkészítés

1 Első lépésben � porcukrot összekeverjük néh�ny te�sk�n�l Kot�nyi MY

COFFEE SPICE Ch�i Moment d�r�lóv�l. Ezut�n egy serpenyőben

felolv�sztjuk � v�j�t.

2 A tortill�k�t mindkét old�lukon, v�jb�n néh�ny m�sodperc �l�tt

�r�nyb�rn�r� pirítjuk. Ezut�n beleforg�tjuk � cukorkeverékbe,hogy teljesen

bevonj� � fűszeres cukor. A tortill�héj�k�t � mu�nform�k közötti résekbe

tesszük és h�gyjuk kihűlni.

3 Közben elkészítjük � feltét. Összekeverjük �z eperlekv�rt � lime levével és

egy csepp vízzel.

4 Most � töltelék következik. A tejszính�bot kemény h�bb� verjük.

Összekeverjük � kréms�jtot és � porcukrot, m�jd hozz�keverjük � v�níli�s

cukrot és � lime levét, és tov�bbverjük. A végén beleforg�tjuk �

tejszính�bot.

5 A tortill�k�t megtöltjük � töltelékkel, és �z eperöntettel díszítjük. Ízlés szerint

v�níli�szóssz�l és csokol�dészóssz�l is t�l�lh�tjuk.


