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Sajttorta-taco
@ 30—45Perc @ D
Elkészités

1 Els6 1épésben a porcukrot &sszekeverjliik néhany tedskanal Kotanyi MY
COFFEE SPICE Chai Moment daraléval. Ezutan egy serpenyében
felolvasztjuk a vajat.

Osszetevék 6 f& részére 2 Atortillakat mindkét oldalukon, vajban néhany mésodperc alatt

¢ = Kotényi Produkte aranybarnéra piritjuk. Ezutan beleforgatjuk a cukorkeverékbe,hogy teljesen

bevonja a fliszeres cukor. A tortillahéjakat a muffinformak kozétti résekbe

12 db Tortillalap, kisebb w2 . e
orifiaiap, se tessziik és hagyjuk kihdilni.
180g Vaj, tisztitott .. Lo PR . . Lo
3 Kozben elkészitjik a feltét. Osszekeverjik az eperlekvart a lime levével és
10 ek Porcukor egy csepp vizzel.
1 csipet ¢ ChaiM t e o e . .. . PR
P atiomen L4 Most a toltelék kdvetkezik. A tejszinhabot kemény habba verijiik.
1db Muffinstit-forma Osszekeverijiik a krémsajtot és a porcukrot, majd hozzakeverjik a vanilias

cukrot és a lime levét, és tovabbverjik. A végén beleforgatjuk a
A sajttortas toltelékhez

tejszinhabot.
300g Friss sajt 5 A tortillikat megtoltjik a toltelékkel, és az eperdntettel diszitjiik. [zIés szerint
2 tk Lime leve vaniliaszésszal és csokoladészésszal is talalhatjuk.
1 csomag @ Bourbon vanilids cukor
2 ek Porcukor

Az eperdntethez

1 liveg Eperdzsem
L ek Lime leve
1 ek Viz




