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1881

Salata cu brénza de capra si
piersici la gratar
@ 15—25Min. @ DD

Pregatire

1 Se amesteca otetul, uleiul de masline, mierea, sarea de mare si piperul intr-

Ingrediente 2 Portii un castron pentru a face un dressing.

¢ = Kotanyi Produkte e e el . . e e e e .
2 Taiati piersicile Tn jumatate, indepartati pielita si acoperiti cu jumatate din

150 g Brénza de capra dressing.

2 Piersici, coapte 3 Se pun apoi piersicile pe gratar, timp de aproximativ 5 minute, dup3 care se
100 g Rucola las3 la racit.

50 g Afine, proaspete L Branza de capra se pune pe gratar pentru o perioada scurta de timp péana

3 linguri Otet cand capata culoare.

4 linguri Ulei de misline 5 Se umple un castron cu rucola, jumatati de piersici si branza de capra si

deasupra afine.
1 lingurita Miere P

6 Setoarna dressingul rdmas peste salata.

1 tbsp.
1 praf ¢ Sare de mare iodats
1 praf @ Piper negru macinat




