Ingrediencie 2 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

150 g Kozi syr

2 Broskyne, zrelé

100 g Rukola

50¢g Cugoriedky, &erstvé

3 PL Ocot

4 PL Olivovy olej

1CL Med

1PL ¢ Grilovana zelenina

1 $tipka ¢ Morské sol jedla
jédovana

1 $tipka ¢ Cierne korenie mleté

(KOTANYI

1881

Salat s kozim syrom a grilovanou
broskynou

@ 15-25Min @@ @

Priprava

1 ZmieSajte ocot, olivovy olej, med, morsku sol a korenie v miske, ¢im
pripravite dresing.

2 Prekrojte broskyne na polovice, odkdstkujte a potrite polovicou dresingu.
3 Grilujte vnatornd stranu broskgn asi 5 mindat a potom nechajte vychladnut.

L4 Ochutte kozi syr dochucovacou solou na grilovany syr a kratko pogrilujte,
kgm neziska farbu.

5 Naplnte Saldtovd misu rukolou, polovicami brosk§n a kozim syrom a posypte
cucoriedkami.

6 Potom vylejte zvysny dresing na Salat a podavajte.



