(KOTANYI

1881

Salat z Ciernej SoSovice s
broskynou a fetou
@ 20-25Min Q@@

Priprava

1 Sosovicu prived’te do varu v osolenej vode a uvarte do mikka podl'a navodu
Ingrediencie 3 Porcie na obale. Medzi¢asom umyte cherry paradajky a nakréjajte ich na $tvrtiny.

¢ = Kotanyi Produkt
rangirrocute 2 Fetu nakréjajte na kocky a potom zmieSajte s 2 PL olivového oleja a oregana.

400 g Cierna $o3ovica 3 Oplachnite jarnd cibul’ku a nakréjajte ju na tenké kolieska.

2kus Broskyne L Osupte broskyne, vyberte jadierko a nakrajajte na platky. Na neprilnavej
200g Feta panvici zohrejte olivovy olej a opekajte kisky broskyne, kgm nebudd pekne
1 kus Jarna cibulka opecené.

250 g Cherry paradajky 5 Pridajte uvarent SoSovicu a do misy nasypte paradajky, kusky fety a

6 PL Balzamikovy ocot kolieska jarnej cibulky. Pridajte balzamikovy ocot a kvapku olivového oleja a

o dékladne premiesajte. Ochutte sol’'ou a éerstvo pomletgm korenim.
Olivovy olej, extra

panenskg 6 Naberte Salat, ozdobte platkami broskyne a podévajte teplyg.
1CL ¢ Oregano drvené
1 $tipka ¢ Morské sol jedla

jédovana
1 Stipka ¢ Cierne korenie celé
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