Ingrediente 6 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

1kg

100 g

2 linguri

1 lingurita
50 ml

1 lingurd
0.5 lingurita
0.5 lingurita

0.5 lingurita

0.5 lingurita

Cartofi

Bacon

Mustar de Dijon

Miere

Ulei de masline
P&trunjel tocat
Coriandru, boabe

¢ Sare de mare iodats
¢ Usturoi granulat

¢ Boia de ardei dulce

(KOTANYI

1881

Salata calda de cartofi si bacon
crocant

@ 25—-30 Min. @ O D

Pregatire

1 Maiintai, se pune la fiert o cald cu ap3 s3rata. Intre timp, se spal3 cartofii,
se curatd de coaja si se pun n apa clocotitd pentru 20 de minute.

2 Inacest timp, se taie baconul cubulete. Se inc3lzeste tigaia, se addug3
baconul si se prajeste pana devine crocanta.

3 Acum se sp3l3 si se toacd marunt patrunjelul. Se face un mix de mustarul,
mierea, otetul, uleiul, toate condimentele Kotanyi (sare, usturoi, coriandru si
boia) si patrunjelul. Se scurg cartofii fierti si se transfera intr-un bol mare.

4 In ultimul pas, se toarnd mixul peste si se amesteca. Se presara baconul
prajit si se poate servi.



