Ingrediente 2 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

300 g Carne de la gratar
2 méaini Salata verde

1 Porumb fiert sau copt

1 Castravete
10 Rosii
1 Ceaps rosie

Pentru dressing:

2 linguri Suc de lEmaie
15 lingurad Miere
2 linguri Ulei de masline

¢ Sare de mare iodats

(KOTANYI

1881

Salata cu ramasite de la gratar
@ 25—-30 Min. @ O D

Pregatire

1 Spélati si taiati rosiile cum va place. Coaceti ceapa si taiati in fasii foarte
fine. Spalati si scurgeti salata verde. Feliati castravetele in dungi fine si
subtiri. Se curatd porumbul din stiulete.

2 Pregétiti carnea ramasa de la gratar. Fie taiati in fasii (fripturi, cotlete), fie
desprindeti cu o furculita.

3 Se amestecd bine intr-o ceasca toate ingredientele pentru dressing.

4 Se punintr-un bol salata verde, rosiile si legumele, se distribuie carnea
deasupra. Se rafineaza cu dressing si se serveste cu bucurie.



