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Salata kecskesajttal és grillezett
barackkal

@ 15—25Perc @ O O

Elkészités

1 Keverd 6ssze az ecetet, az olivaolajat, a mézet, a tengeri sét és a borsot egy
talban az 6ntethez.

2 VAgd félbe az 8szibarackokat, tavolitsd el a magokat, majd kend meg az
ontet felével.

3 Az 38szibarackokat kb. 5 percig grillezd a vagott oldalukon, majd hagyd
kihdlni.

4 A kecskesajtot fliszerezd a Grill fliszerséval, és tedd a grillre révid idére,
amig némi szint kap.

5 Egy szép salatastalba helyezd el a rukkolat, a tetejére a barackféléket és a
kecskesajtot, majd szérd meg az 4fonyéaval.

6 Ezutdn ontsd a saladtara a maradék ontetet, és élvezd.



