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S�stojci 3 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

400 g Mungo gr�h�

2 kom. Breskvi

200 g Fet� sir�

1 kom. Ml�di luk

250 g Cherry r�jčic�

6 jušnih

žlic�

B�lz�mičnog oct�

M�slinov� ulj�,

ekstr�djevič�nskog

1 č�jn�

žličic�

 BIO Orig�no

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r crni zrno

S�l�t� od mungo gr�h�, breskve

i fet� sir�

20—25 Min

Priprem�

1 Z�kuh�jte gr�h u posudi s posoljenom vodom i kuh�jte prem� uput�m� n�

p�kov�nju dok ne omekš�. U međuvremenu operite cherry r�jčice i r�zrežite

ih n� četvrtine.

2 N�režite fet� sir n� kockice te pomiješ�jte s dvije jušne žlice m�slinov� ulj� i

orig�nom.

3 Operite ml�di luk i n�režite n� t�nke kolutiće .

4 Operite breskve, izv�dite koštice i n�režite n� t�nke kriške. Z�grijte m�lo

m�slinov� ulj� u t�vi s nepri�nj�jućim slojem i popržite kriške breskve d�

dobiju lijepu boju.

5 Kuh�ni gr�h, kom�diće fet� sir� i kolutiće ml�dog luk� preb�cite u zdjelu.

Dod�jte b�lz�mični oc�t i m�lo m�slinov� ulj� te dobro promiješ�jte. Z�činite

morskom solju i svježe mljevenim p�prom po želji.

6 Servir�jte s�l�tu, ukr�site krišk�m� breskve i poslužite toplo.


