(KOTANYI

1881

Salata od tikvica s Cipsom od
jabuka i ruzmarina

@ 30-35Min @D

Priprema

1 Prvo operite tikvice i uklonite peteljku. Tikvice narezite na trake debljine oko
Sastojci 2 Porcije 5 milimetara. Zatim ogulite &e$anj ednjaka i nareZite ga na vrlo sitne plogke.

¢ = Kotanyi Produk - e . . . . e .
otanyt Produite 2 Svjezu mentu operite i takoder ju vrlo sitno nasjeckajte. Posolite i popaprite

tikvice, a vodu od tikvica obrisite ubrus papirom. U tavu stavite malo

2 kom Zelene tikvice
. maslinovog ulja i zagrijte ga.

2 kom Zute tikvice gyl grite s

200 g Ricotte 3 Na tavu stavite tikvice i dodajte malo ¢e$njaka. Trake tikvica dobro poprzite s
obje strane. Przene tikvice ocijedite na komadu ubrus papira te zatim stavite

1 ¢ajna ¢ Ruzmarin sjeckani .

. na tanjur.

Zli¢ica

1 kom Gesan] &ednjaka 4 Uzmite pripremljeni tanjur i izmedu tikvica rasporedite malo ricotta sira.

0.5 kom Svjeteg limuna Dodajte malo svjezeg limunovog soka i maslinovog ulja te zacinite solju i

paprom.
4 jusne Zlice Maslinovog ulja

. . ) 5 Ukrasite sa sitno nasjeckanom mentom i ¢ipsom od jabuke kojem dodajte
1 vredica Cipsa od jabuke

zli¢icu ruzmarina. Uzivajte!
1 prstohvat @ Papar crnizrno

1 prstohvat @ Morska sol gruba




