Ingrediente 4 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

4 inimi
20 ml

1 praf

509

8 linguri

1 praf

Salsa:

3

60g

Salatd romana
Ulei de masline

Kotanyi Sare de mare,
rasnita

Parmesan dat prin
rdzdtoare

Crema de brénza

Kotanyi Verdeturi de
Provence

Piersici

Masline negre

O jumatate Ceapa alb3

O jumatate Legatura de Coriandru

O jumatate Legaturd de Busuioc

(KOTANYD)

Salata prajita cu salsa de piersici
@ 25—-30 Min. @ O D

Pregatire

1 Se spal si se usuci inimile de salat. Apoi t3iati in jumatate. Intr-un castron,
amestecati uleiul de masline cu verdeturile de Provence. Marinati suprafata
taiata a inimii de salata verde si apoi ldsati la infuzat.

2 Intre timp se pregateste salsa. Maslinele, ceapa, coriandrul si busuiocul se
toacd marunt. Se spala piersicile si se taie cubulete fine. Amestecati
ingredientele impreuna.

3 Se célesc inimile de salata verde. Ungeti din nou cu marinada dacd este
necesar. Acoperiti jumatatile de salata cu salsa si crema de branza. Decorati
cu parmezan si savurati cu péine proaspata.



