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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

300 g Ost�t�k� mes� s roštilj�

2 š�ke Zelene s�l�te

1 kom Kukuruz

1 kom Kr�st�v�c

10 kom Cherry r�jčice (crvene i

žute)

1 kom Crveni luk

Z� dressing:

2 žlice Limunovog sok�

1.5 žlic� Med�

2 žlice M�slinovog ulj�

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 žlic�  Z�činsko bilje z� s�l�tu

S�l�t� s ost�tcim� mes� s roštilj�

25—30 Min

Priprem�

1 Cherry r�jčice operite i prepolovite. Luk ogulite i n�režite n� vrlo fine

tr�kice. Zelenu s�l�tu operite i ocijedite. N�režite kr�st�v�c n� fine i t�nke

tr�kice. N�režite kukuruz.

2 Pripremite ost�tke mes�. Ili n�režite n� tr�kice (odresci, kotleti) ili n�trg�jte

vilicom.

3 S�d� možete pripremiti dressing. Sve s�stojke dobro izmiješ�jte u š�lici.

4 N� t�njur dod�jte zelenu s�l�tu, r�jčice i povrće te po tome t�kođer

r�sporedite meso. Z�činite dressingom i uživ�jte.


