(KOTANYI

1881

Salata s pec¢enim prokulicama i
gorgonzola sirom

@ 20-25Min Q@@

Priprema

1 Peénicu zagrijte na 170°C. Na papirom obloZen lim za pedenje stavite slaninu
Sastojci 2 Porcije i pecite u peénici oko 10 minuta.

¢ = Kotanyi Produkte . Yo . . N . .
Y 2 Umeduvremenu prokulice ocistite, a zatim blanSirajte u slanoj vodi 10

5 kom Krigki slanine minuta. Kad se ohlade prerezite ih na pola.

150 g Svjezih prokulica 3 Jabuku ogulite, oCistite te narezite na sitne ploske i kratko poprzite na

3 jusne zlice Maslinovog ulja maslinovom u“u'

1 kom Jabuka

. SAVJET: Ovisno o zeljenom okusu koji Zelite postic¢i, jabuku mozete
1 kom Limun

karamelizirati s malo Secera i naribanom koricom limuna.

40g Gorgonzola sira
2 judne Zlice Vode L4 Zatim stavite malo maslinovog ulja u tavu, zagrijte ga i przite prokulice.
1judna Zlica Maslinovog ulja Zadinite solju i paprom.
1jusna Zlica Balzamiénog octa 5 Zapreljev u Salici pomijeSajte vodu, maslinovo ulje, balzamiéni ocat s Kotanyi
1prstohvat @ Dimljena sol zacinskim biljem za salatu i malo soli.
1 prstohvat @ Papar $areniu zrnu 6 Posluzite baby $pinat s prokulicama te dodajte preljev, jabuke, mrvice sira i

1jusna Zlica @ Zaginsko bilje za salatu krigke slanine.




