(KOTANYI

1881

Satatka ziemniaczana na ciepto
@ 25-30 Min @ D

Przygotowanie

1 Zagotuj garnek z osolong woda. W miedzyczasie umyj ziemniaki, oczysé

skérke z zanieczyszczen i przekrdj je na pét. Ziemniaki witéz do wrzacej wody
i gotuj 20 minut.

Sktadniki - llos¢ oséb: 6 2 W tym czasie pokréj boczek w kostke. Rozgrzej patelnie, dodaj boczek i

¢ = Kotényi Produkte smaz, az bedzie chrupigcy. Boczek wytéz na papierowy recznik, aby
odsaczy¢ go z nadmiaru ttuszczu.

1kg Mate ziemniaki
100 g Boczek 3 Teraz umyjidrobno posiekaj natke pietruszki. W misce wymieszaj
musztarde, midéd, ocet, olej, wszystkie przyprawy Kotanyi (sél, czosnek,
11yzka Musztarda Dijon ? _J Y przyp U i U ( L. .
kolendre i papryke) oraz pietruszke. Ugotowane ziemniaki odcedz i przetéz
11yzka Miéd . )
do miski.
2 tyzki Ocet jabtkowy . . L. . . . .
L W ostatnim kroku polej dressingiem i wymieszaj. Posyp smazonym
S0 m Oliwa z oliwek boczkiem, natka pietruszki i podawaj.
11yzka Natka pietruszki

0.5 tyzeczki @ Sl Morska jodowana
0.5 fyzeczki @ Czosnek granulowany
1szczypta @ Kolendra cata

0.5 tyzeczki @ Papryka Stodka
mielona

Swieza natka pietruszki

do dekoracji




