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Saltimbocca s breskvom na zaru
I ruZmarinom

@ 25-30Min @@ D

Priprema

1 Isperite pilece filete, osusite tapkajuci suhim papirnatim ru¢nikom i po

Sastojci 4 Porcije potrebi obrezite. O§trim nozem paZljivo prereZite filete po duljini s jedne
¢ = Kotanyi Produkte strane (ali nemojte ih sasvim prerezati) kako biste napravili dzep. U tako

napravljeni dZzep stavite malo ruzmarina, svijeze mljevenog papra i krisku
4 kom. Fileta pile¢ih prsa “ . oo cre e e NIRRT .

priuta. Zatim pazljivo pritisnite i zatvorite ¢ackalicom (ako je potrebno).
L Lista prsuta

2 Zagrijte peénicu na 100 °C (392 °F) bez ventilatora.

4 kom. Breskvi
05 g ) 3 Zagrijte malo ulja na taviiisprzite punjene filete pile¢ih prsa 3 — 4 minute sa
-5 &ajna v S . .
Slidica svake strane. Zacinite solju i svjeze mljevenim paprom. Ostavite da se

prozima na limu u peénici do trenutka posluzivanja.
1 prstohvat @ Morska sol gruba

) 4 Prerezite oprane breskve, izvadite kostice i przite ih na malo maslinova ulja -
1 prstohvat @ Papar crnizrno
upotrijebite rostilj-tavu ako je imate. Posipajte ruzmarinom i posluzite na
Maslinova ulja - .
tanjurima sa saltimboccom.




