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Fileji piséangjih prsi
Rezine prsuta
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¢ Morska sol jodirana
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Oljéno olje
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Saltimbocca s popecenimi
breskvami, zacinjenimi z
rozmarinom

@ 25-30Min @@ D

Priprava

1 Pis¢ancje fileje splaknite, dobro osusite s papirnato brisaco in po potrebi
ocistite. Nato jih z ostrim nozem na eni strani previdno zareZite po dolzini
(ne prerezite skozi), da oblikujete Zep. Fileje nadevajte s §¢epcem roZmarina,
sveZe mletim poprom in rezino prsuta. Nato previdno pritisnite navzdol in po
potrebi zaprite z zobotrebcem.

2 Pecico prisegrevanju z zgornje in spodnje strani segrejte na 100 °C.

3V ponvi segrejte malo olja, dodajte nadevane fileje pis¢andjih prsi ter jih 3-4
minute prazite na vsaki strani. Zacinite s soljo in sveze mletim poprom. Fileje
na nizkem pekacu vstavite v pecico in pustite pocivati, vse dokler ne napoci
Cas, da jih postrezete.

L4 Oprane breskve razpolovite in jim odstranite koscice, nato pa poprazite v
malo oljénega olja — ¢e je mozno, uporabite plo$¢o ali ponev za Zar. Potresite
z rozmarinom, skupaj s saltimbocco nalozite na kroznike in postrezite.



