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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Pileć� s�ltimbocc�

4 kom. Filet� pilećih prs�, velik�

4 jušne žlice M�slinov� ulj�

200 g P�rmske šunke

8 kom. Listov� k�dulje, svježih

2 č�jne

žličice
 Grill Piletin� Mješ�vin�

Z�čin�

1 č�jn�

žličic�

 P�p�r crni mljeveni

Z� s�l�tu od �vok�d� i krumpir�

500 g Krumpir�

2 kom. Avok�d�

1 kom. Čili p�pričice, m�le

100 g Gr�šk�, smrznutog

4 Gr�nčice svježeg peršin�

1 č�jn�

žličic�

 Grill B�rbecue

Mješ�vin� Z�čin�

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r crni zrno

Kriške z� s�l�tu

4 kom. Krumpir�, velikih

4 kom. B�t�t�, srednjih

2 jušne žlice M�slinov� ulj�

2 č�jne

žličice

Z� pesto

250 g R�jčice, sušene n� suncu

2 kom. Češnj� češnj�k�

2 jušne žlice Pinjol�

S�ltimbocc� s� s�l�tom od
krumpir� i �vok�d�

60—90 Min

Priprem�

1 Priprem� kriški od b�t�t�: Operite b�t�te i n�režite ih n� trokut�ste kriške.

Pomiješ�jte mješ�vinu z�čin� Grill Povrće s uljem i m�rinir�jte kriške u toj

mješ�vini.

2 Pecite kriške od b�t�t� 35 – 40 minut� pod neizr�vnim grij�čem.

3 Z� pripremu s�l�te od krumpir� Operite krumpir, očistite g� i n�režite n�

četvrtine. Skuh�jte krumpir u posudi s l�g�no posoljenom vodom. Skuh�jte i

gr�š�k.

4 U međuvremenu ogulite �vok�do, operite čili, očistite i t�nko n�sjeck�jte.

Z�tim pripremite preljev: Pomiješ�jte �vok�do s limunovim sokom i

n�sjeck�nim čilijem te blend�jte št�pnim mikserom.

5 Ocijedite krumpir i gr�š�k, dod�jte u zdjelu i promiješ�jte k�ko biste

r�vnomjerno n�nijeli preljev. Čuv�jte u hl�dnj�ku dok g� ne poslužite.

6 Z� pripremu pest�: U blenderu dobro izmiješ�jte r�jčicu osušenu n� suncu,

oguljene češnjeve češnj�k� i pinjole.

7 Umiješ�jte p�rmez�n i m�slinovo ulje, � z�tim z�činite po želji morskom solju i

mljevenim p�prom. Ako je pesto pregust, dod�jte m�lo vode i ponovno

izmiješ�jte.

8 N�režite filete pilećih prs� n� kom�de veličine prst�. N�režite p�rmsku

šunku n� tr�kice. N�m�žite filete pilećih prs� z�činom Grill Chicken iz doze

z� posip�nje, pokrijte listovim� k�dulje i z�mot�jte u p�rmsku šunku.

9 Poškropite s�ltimboccu uljem i pecite pod vrućim grillom 5 – 7 minut� s�

sv�ke str�ne.

10 Poslužite pileću s�ltimboccu s� s�l�tom od krumpir�, krišk�m� b�t�t� i

uživ�jte.
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3 jušne žlice P�rmez�n�, rib�nog

40 ml M�slinov� ulj�

1 prstohv�t  Grill B�rbecue

Mješ�vin� Z�čin�

1 prstohv�t  P�p�r crni mljeveni


