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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

400 g Br�šno z� pizzu (gl�tko

tip 700)

350 g Krumpir, br�šn�sti

250 g Vode

20 g Svježeg kv�sc�

2 žlice Med�

4 žlice M�slinovog ulj�

2 žlice  Z�činsko bilje n�

prov�ns�lski

15 g  Morsk� sol grub�

Š�ren� Foc�cci�
70—90 Min

Priprem�

1 Oguljeni krumpir skuh�jte u sl�noj vodi dok ne omekš�. K�d se ohl�di,

zgnječite g� vilicom.

2 Med i kv�s�c otopite u ml�koj vodi i pomiješ�jte s br�šnom.

3 Dod�jte pire krumpir, m�slinovo ulje, sol k�o i prov�ns�lsku mješ�vinu

z�činskog bilj� i z�mijesite gl�tko tijesto.

4 Kuglu tijest� pokrijte i ost�vite n� toplom mjestu n�jm�nje 30 minut�.

5 Pobr�šnite r�dnu površinu i r�zv�lj�jte tijesto n� debljinu od cc�. 2-3 cm.

6 St�vite tijesto n� tepsiju obloženu p�pirom z� pečenje i n�djenite po želji.

7 Ost�vite d� se ponovno diže oko 30 minut�. U međuvremenu z�grijte

pećnicu n� 200 °C.

8 Prije pečenj� dod�jte m�slinovog ulj� n� focc�ciu.

9 Pecite n� donjoj rešetki oko 25-30 minut�.


