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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

4 kom J�njećeg file�

1 kom Crveni luk

1 kom Crven� p�prik�

3 žlic�  Grill Smoked Mješ�vin�

Z�čin�

4 kom Drveni r�žnjići (duljine cc�

10 cm)

Š�reni j�njeći r�žnjići
20—30 Min

Priprem�

1 Sv�ki j�njeći file n�režite n� četiri jedn�k� dijel� i z�činite Kot�nyi Grill

Smoked mješ�vinom z�čin�.

2 Luk n�režite n� kom�de veličine z�log�j�.

3 Crvenu p�priku prepolovite i očistite od sjemenki. Izrežite n� kom�de iste

veličine k�o i j�njeći file i luk.

4 S�d� složite r�žnjiće, n� r�žnjiće n�bodite meso, luk i p�priku izmjenjujući

s�stojke.

5 Pecite r�žnjiće n� roštilju cc�. 3 minute n� sve str�ne.

SAVJET:  Meso može biti "srednje" pečeno.


