Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

4 kom
1 kom
1 kom

3 Zlica

4 kom

Janjeceg filea
Crveni luk
Crvena paprika

¢ Grill Smoked Mje3avina
Zadina

Drveni raznjiéi (duljine cca
10 cm)

-+ @)

(KOTANYI

1881

Sareni janjeéi raznjiéi

@ 20-30Min @ DD

Priprema

1 Svakijanjeéi file nareZite na Cetiri jednaka dijela i zaginite Kotanyi Grill
Smoked mjesavinom zacina.

2 Luk narezite na komade veli¢ine zalogaja.

3 Crvenu papriku prepolovite i oéistite od sjemenki. IzreZite na komade iste
veli¢ine kao i janjedi file i luk.

L4 Sada slozZite raznji¢e, na raznji¢e nabodite meso, luk i papriku izmjenjujuéi
sastojke.

5 Pecite raznji¢e na rostilju cca. 3 minute na sve strane.

SAVJET: Meso moze biti "srednje" peceno.



