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S�stojci 3 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 kom. Crvenog luk�

2 kom. P�prike b�bure, r�znih

boj�

1 kom. Tikvice

1 kom. P�tlidž�n�

100 g Gljiv�

200 g Cherry r�jčic�

1 kom. H�lloumij�

4 jušne žlice M�slinov� ulj�

2 č�jne

žličice
 Grill Povrće Mješ�vin�

Z�čin�

16 kom. R�žnjić�

Z� um�k od češnj�k�

200 g Kiselog vrhnj�

100 g M�joneze

1 č�jn�

žličic�

 Češnj�k u gr�nul�m�

1 č�jn�

žličic�

 Orig�no usitnjeni

 Morsk� sol grub�

 P�p�r crni mljeveni

Š�reni povrtni r�žnjići s
h�lloumijem i um�kom od
češnj�k�

30—40 Min

Priprem�

1 Ogulite luk i n�režite g� n� krupne kom�de. Ako je potrebno, operite ili

očistite drugo povrće i n�režite n� kom�de veličine jednog z�log�j�. N�režite

h�lloumi n� kockice.

2 N�pr�vite m�rin�du od m�slinov� ulj� i mješ�vine Kot�nyi Grill povrće i

m�rinir�jte povrće, � z�tim g� n�bodite n� r�žnjiće.

3 Z� pripremu um�k� od češnj�k�: Dobro promiješ�jte sve s�stojke.

4 Pecite povrtne r�žnjiće 8 – 10 minut� s� svih str�n�, z�činite po želji solju i

p�prom te poslužite s um�kom od češnj�k�.


