¢
( KOTANYI
Sareni povrtni raznjiéi s
halloumijem i umakom od
cesSnjaka
@ 30—40Min @ D D

Priprema
Sastojci 3 Porcije
¢ = Kotényi Produkte 1 Ogulite luk i narezite ga na krupne komade. Ako je potrebno, operite ili
ocistite drugo povrée i narezite na komade veli¢ine jednog zalogaja. Narezite

2 kom. Crvenog luka halloumi na kockice.
2 kom. Paprike babure, raznih . . . e e . L. . L.
bo; 2 Napravite marinadu od maslinova ulja i mjesavine Kotanyi Grill povrée i

marinirajte povrée, a zatim ga nabodite na raznjice.

1 kom. Tikvice

) 3 Zapripremu umaka od ¢esnjaka: Dobro promijesajte sve sastojke.

1 kom. Patlidzana

100 g Gljiva L4 Pecite povrtne raznji¢e 8 — 10 minuta sa svih strana, zacinite po zelji solju i
paprom te posluzite s umakom od ¢esnjaka.

200 g Cherry rajéica

1 kom. Halloumija

4 jusne zZlice Maslinova ulja

2 &ajne ¢ Grill Povrée Mjesavina
Zligice Zadina
16 kom. Raznji¢a

Za umak od &e$njaka

200 g Kiselog vrhnja

100 g Majoneze

1 ¢ajna ¢ Ceénjak u granulama
Zlicica

1 &ajna ¢ Origano usitnjeni
Zlicica

¢ Morska sol gruba

¢ Papar crni mljeveni




