(KOTANYI

1881

Sareni raznjiéi s piletinom i
povréem
@ 25-30 Min @ D

Priprema

1 Piledi file nareZite na kockice 1,5*1,5 cm. Papriku i tikvicu operite, oCistite i

Sastojci 4 Porcije nareZite na kockice veli¢ine 1,5%1,5 cm. Sampinjone obriite ubrusom i
¢ = Kotanyi Produkte prepolovite. Meso i povrée prebacite u zdjelu, dodajte Kotanyi Quick&Easy
mjesSavinu zacina za grill i ulje te promijesajte i nabodite na raznjice.
400 g Pile¢eg filea
) ) ) 2 Zagrijte grill tavu na srednje jakoj vatri. Pripremljene raznji¢e poslozZite na
2 Zlice Maslinovog ulja X L. i i
tavu i pecite ih 12-15 minuta uz povremeno okretanje.
1 kom Crvena paprika (200g)
3 Zato vrijeme operite krastavac i cherry rajéice. Krastavac narezite na
1 kom Tikvica (300g) . ey . ey . . o e
ploske, a cherry rajcice na pola. Ljubic¢asti luk ogulite, prepolovite i
1509 Sampinjona nasjeckajte na polumjesece. Nasjeckajte feta sir na kockice. Dodajte
Vredice ¢ Quick & Easy za Grill pripremljeno povrée i feta sir u veéu zdjelu, zacinite soli, paprom, uljem i
2 Slice Ulja aceto kremom te dobro promije$ajte.
L Pecene raznji¢e maknite s vatre i posluzite uz pripremljenu salatu.
Za salatu:
1 kom Krastavac salatar
250 g Cherry rajéice
1 kom Ljubicasti luk
100 g Feta sira
Zligice ¢ Morska sol gruba

1 prstohvat @ Papar $areni u zrnu
1 Zlica Maslinovog ulja

1 Zlica Aceto balzamico kreme
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