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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

400 g Pilećeg file�

2 žlice M�slinovog ulj�

1 kom Crven� p�prik� (200g)

1 kom Tikvic� (300g)

150 g Š�mpinjon�

Vrećice  Quick & E�sy z� Grill

2 žlice Ulj�

Z� s�l�tu:

1 kom Kr�st�v�c s�l�t�r

250 g Cherry r�jčice

1 kom Ljubič�sti luk

100 g Fet� sir�

Žličice  Morsk� sol grub�

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 žlic� M�slinovog ulj�

1 žlic� Aceto b�lz�mico kreme

Š�reni r�žnjići s piletinom i
povrćem

25—30 Min

Priprem�

1 Pileći file n�režite n� kockice 1,5*1,5 cm. P�priku i tikvicu operite, očistite i

n�režite n� kockice veličine 1,5*1,5 cm. Š�mpinjone obrišite ubrusom i

prepolovite. Meso i povrće preb�cite u zdjelu, dod�jte Kot�nyi Quick&E�sy

mješ�vinu z�čin� z� grill i ulje te promiješ�jte i n�bodite n� r�žnjiće.

2 Z�grijte grill t�vu n� srednje j�koj v�tri. Pripremljene r�žnjiće posložite n�

t�vu i pecite ih 12-15 minut� uz povremeno okret�nje.

3 Z� to vrijeme operite kr�st�v�c i cherry r�jčice. Kr�st�v�c n�režite n�

ploške, � cherry r�jčice n� pol�. Ljubič�sti luk ogulite, prepolovite i

n�sjeck�jte n� polumjesece. N�sjeck�jte fet� sir n� kockice. Dod�jte

pripremljeno povrće i fet� sir u veću zdjelu, z�činite soli, p�prom, uljem i

�ceto kremom te dobro promiješ�jte.

4 Pečene r�žnjiće m�knite s v�tre i poslužite uz pripremljenu s�l�tu.


