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Zut�ten für 2 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

6 Stk. St�ngen St�udensellerie

100 g Ziegenk�se

50 g Pek�nnüsse, geröstet

3 EL Weißweinessig

2 EL Olivenöl

1 Prise  Pfe�er bunt g�nz

1 Prise  Him�l�y�s�lz

1 Prise  Kr�uter Rustik�n�

Selleries�l�t mit Ziegenk�se und

Kr�uterdressing

15—20 Min

Zubereitung

1 Im ersten Schritt wird der St�ngensellerie in feine Streifen geschnitten.

Nun mit Weißweinessig und Olivenöl vermischen und mit S�lz, Pfe�er und

der Kot�nyi Rustik�n� Mühle �bschmecken.

2 Den Sellerie �uf einem Teller pl�tzieren, mit den gerösteten Pek�nnüssen

und Ziegenk�sewürfeln toppen und genießen. Altern�tiv den Sellerie und

den Ziegenk�se in eine Lunchbox geben.

TIPP :  D�mit die Nüsse kn�ckig bleiben, sollte m�n sie sep�r�t

mitnehmen. Ein frisches B�guette eignet sich perfekt �ls Beil�ge zum

Selleries�l�t.


