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Zut�ten für 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

500 g Knollensellerie

1 Stk. Zwiebel

200 g K�rto�eln

3 EL Trü�elöl

1 l Gemüsesuppe, kl�r

100 ml Weißwein

200 ml Schl�gobers

500 ml Milch

1 Prise  Musk�tnuss gem�hlen

1 Prise  Pfe�er bunt g�nz

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

Selleriesuppe mit Trü�elöl

30—35 Min

Zubereitung

1 Zuerst die Zwiebel sch�len und fein h�cken.

2 Sellerieknollen und K�rto�eln ebenf�lls sch�len und in kleine Würfel

schneiden.

3 Zwiebel in einer Pf�nne gl�sig dünsten und die Sellerie- und K�rto�elwürfel

hinzugeben und �nbr�ten.

4 Mit Weißwein �blöschen und �nschließend mit der Gemüsesuppe

�ufgießen. Etw�s s�lzen und d�s Gemüse für etw� 20 Minuten köcheln

l�ssen.

5 Wenn d�s Gemüse weich ist, �lles gut pürieren. Schl�gobers und Milch

unterrühren sowie mit Trü�elöl, einer Prise Musk�tnuss und etw�s Pfe�er

�bschmecken.

TIPP :  Als Topping eignen sich ein Lö�el S�uerr�hm oder Crème

Fr�îche, geröstete W�lnüsse und frisch geh�ckte Kr�uter.


