(KOTANYI

1881

Semolina Flambé z zimowym
sosem owocowym

@ 7090 Min @ O

Przygotowanie

Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

Mleko zagotuj z cukrem pudrem, cukrem z wanilig Bourbon Kotanyi, solg i
skérka pomaranczowa.

Namocz ptatki zelatyny w zimnej wodzie.

60g Semolina pszenna Do wrzacego mleka wsyp semoline. Zmniejsz ogiefi i gotuj przez kilka minut,
375 ml Mleko ciggle mieszajac.
375 ml Gesta $mietana Wlej mieszanine do miski. Rozpu$¢ wycisnieta zelatyne w matym rondelku i
60g Cukier granulowany wymieszaj z semoling. Po tym, jak mieszanka nieco ostygnie, dodaj ubitg
3 pfatki Zelatyna w platkach émietane'
1 sztuka Organiczna pomaraficza, Wlej mieszanine do matych naczyn zaroodpornych i pozostaw do
skérka ostygniecia na kilka godzin.
159 ¢ Cukier z prawdziwa W przypadku sosu owocowego wymieszaj wszystkie sktadniki poza rumem i
Wanilig Bourbon piecz w duzej blasze do pieczenia w temperaturze 160 °C przez okoto 4O
1szczypta @ S6l Morska minut. W miedzyczasie wymieszaj 2-3 razy.

gruboziarnista jodowana

Do sosu owocowego ,,Herbata z

Po upieczeniu wyjmij przyprawy i ostroznie wymieszaj w misce z rumem.

piekarnika WSKAZOWKA: Przed podaniem lekko ostudz sos owocowy.

300 g Ekologiczne pomaranicze
ze skérka, pokrojone

150 g Ekologiczne cytryny ze
skoérka, w plasterkach

1 sztuka Jabtko wydrazone i
pokrojone w 6semki

250¢g Cukier granulowany

4 cl Rum

2 sztuki ¢ Gozdziki cate

1 sztuka ¢ Anyz gwiazdki

1 sztuka ¢ Cynamon caly




