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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� kol�čiće

200 g Žum�nj�k (pribl. 10 kom.)

140 g Šećer� u pr�hu

160 g Br�šn�, pšeničnog

10 g  Bourbon V�nilin Šećer

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

Z� gl�zuru

150 g Bijele čokol�de

20 g Kokosove m�sti

1 žličic�  Golden Milk Mješ�vin�

Z�čin�

100 g Džem� od crvenog ribiz�

Sendvič od piškot� s gl�zurom
od Golden Milk�

30—45 Min

Priprem�

1 Mutite žum�njke s� šećerom u pr�hu i v�nilin šećerom dok ne dobijete

pjen�stu mješ�vinu.

2 Umiješ�jte pšenično br�šno i miješ�jte dok ne dobijete gl�tko tijesto.

3 Vrećicu z� dresir�nje n�punite tijestom i pomoću n�st�vk� n� lim z� pečenje

obložen p�pirom istisnite kol�čiće duge 2 cm.

4 Kol�čiće 7 – 8 minut� pecite n� 180 °C s ventil�torom.

5 Polovicu piškot� prem�žite džemom od crvenog ribiz� i spojite ih s

neprem�z�nim polovic�m� k�ko biste dobili "sendvič". Z�tim pripremite

gl�zuru.

6 Bijelu čokol�du n�sjeck�jte n� sitne kom�diće i r�stopite je u met�lnoj posudi

izn�d vruće vode.

7 R�stopite kokosovo ulje u drugoj m�loj posudi te u njemu r�stopite i Kot�nyi

mješ�vinu Golden Milk�.

8 R�stopljenu bijelu čokol�du dobro izmiješ�jte s r�stopljenom mješ�vinom

Golden Milk, umočite "sendvič" kol�čiće u gl�zuru i ost�vite ih n� rešetki d�

se gl�zur� stvrdne.


