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1881

Sernik dyniowy
@ 20-30Min @@ D

Przygotowanie

1 Potagcz ciasteczka, cynamon i roztopione masto. Mieszanka powinna by¢

krucha. Mase przetéz do formy o $§rednicy 18 cm i ugniataj tyzka. Wtéz do
lodéwki.

Sktadniki - llos¢ osob: 12 2 Do miski dodaj serek $mietankowy, puree z dyni, cukier puder i przyprawy i
¢ = Kotanyi Produkte miksuj na érednich obrotach przez okoto 3 minuty. W drugiej misce ubij

$mietanke na sztywno. Dodaj do masy serowo-dyniowej i delikatnie

N 6d . . . .
aspo wymieszaj szpatutka, az masa bedzie gtadka.
1209 Ciasteczka/herbatniki 3 Przetéz mase na spéd z ciasteczek korzennych i wyréwnajtyzka. Sernik
korzenne, zmielone L. . . . L. . N L.
wiéz do lodéwki na co najmniej 6 godzin, a najlepiej na catg noc.
55¢g Masto roztopione

4 Podawajz kleksem bitej §mietany i sosem karmelowym.
0.5 tyzeczki @ Cynamon mielony

Na krem

350¢g Serek $mietankowy o
temperaturze pokojowej

250¢g Puree z dyni

60g Cukier puder

1lyzeczka @ Pasta waniliowa
Bourbon

0.5 tyzeczki @ Imbir mielony
0.5 fyzeczki @ Cynamon mielony

200 ml Smietanka do ubijana
30% lub 36%




