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Sernik z twarogu i ziemniakéw
@ 90—100Min @ @ D

Przygotowanie

Sktadniki - llo§é oséb: 8

¢ = Kotanyi Produkte

Na ciasto e . . . . . .
przez sito i usun ptyn. Nastepnie dodaj do mieszanki razem z rodzynkami.
500 g Twarég wiejski Biatka ubij na sztywna piane mikserem recznym i ostroznie potacz z
2 szt Ziemniak gotowany ciastem.
50g Masto Forme do pieczenia posmaruj odrobing masta i oprész maka. Nastepnie
150 g Cukier wypetnij forme ciastem. Posyp wierzch posiekanymi orzechami wloskimi.
Wi1éz do piekarnika na godzine.
3 szt Jaja eko
- Pomaraticza (skérka) W miedzyczasie przygotuj polewe czekoladowa. Czekolade drobno posiekaj
i wymieszaj w misce z mastem i §mietang. W garnku zagotuj troche wody i
50g Orzechy wioskie . .. . . . .l . .
) umie$é w nim miske z czekolada, aby czekolada mogta sie roztopi¢. Mieszaj
rozdrobnione
regularnie.
509 Rodzynki
Wystudzony sernik wylej polewa czekoladows i odstaw do lodéwki, aby
10g ¢ Cukier z prawdziwg .
Wanilig Bourbon stwardniat.
2 tyzki ¢ Skérka cytrynowa
krojona
Na krem
100 g Ciemna czekolada
309 Masto
80 ml Smietana kreméwka
Inne
11yzka Maka (do firmy)
1tyzka Masto (do wysmarowania

@ 1,

formy)

Rozgrzej piekarnik do 180°C. Nastepnie mozesz zaczaé przygotowywaé
ciasto. Wymieszaj w misce sdl, cukier i cukier waniliowy z miekkim mastem.
Dodaj skérke pomaraficzowa i cytrynowa. Oddziel biatka od zéttek. Teraz

wymieszaj zéttka z mastem za pomoca miksera lub trzepaczki.

Obierz ugotowane, ostudzone ziemniaki i przecisnij je przez prase do
ziemniakéw. Nastepnie wmieszaj je do masy ciasta. Twarozek przetrzyj



