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Serpisori de Halloween cu sos de
dovleac

@ 60—75Min. @ @D

Pregatire

1 In prima etap3 se prepara tartina de dovleac. Cuptorul este preincilzit la

Ingrediente 4 Portii 200 de grade. Se spil3 dovleacul si se indeparteaza semintele. Se intind
¢ = Kotényi Produkte cuburile de dovleac pe o tava tapetata cu hartie de copt si se coace la
cuptor pentru aproximativ 30 de minute. Dovleacul trebuie s& fie moale.

Pentru sos:

2 Se stoarce ldmaia si se pune 1lingurad de suc intr-un bol impreuna cu uleiul
500 grame Dovleac Hokkaido de masline, mustarul, sarea, piperul, boiaua de ardei si dovleacul racit. Se
1 Lamaie amestec3 cu un blender p&na devine cremos (se poate adauga un praf de
3 linguri Ulei de m&sline lapte daca nu este suficient de cremos). Se lasd s3 se réceascs putin la

frigider.
1linguritd ~ Mustar
3 Pentru serpisorii de Halloween, aluatul de foitaj se taie in fasiide 2 cm

0.5 lingurd @ Boia de ardei afumats .. ~ ro o ora e DN e = .
Iatime. Se infasoara fasiile lejer intr-o frigaruie rotunda de lemn (betisoare

1 praf ¢ Sare de mare iodata de sushi). Se apasé ,capatul” plat cu degetele.

1 praf i i PO . T < s
pra ¢ Piper mozaic boabe L4 Preincalziti cuptorul la 200 de grade. Se taie un colt mic din masline pentru

ochii serpilor. Se unge aluatul foarte subtire cu apa. Asezati ,,ochii maslini”
Pentru pestisori:

pe cap.
L Masli . . . . .
asiine negre 5 Serpisorii pot fi stropiti acum cu seminte de mac, de susan sau de dovleac.
Tbucatd  Ruladi de foitaj Se dau la cuptor pentru aproximativ 10 minute pana se rumenesc. intre
1linguritd ~ Seminte de mac timp, se taie ardeii iuti in fasii subtiri si apoi se lipesc in aluatul foitaj.

1linguritd  Susan

5 Ardei iuti proaspeti




