Ingrediente 2 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

200 g
100 g

1 bucata
100 ml
300 ml
3 linguri

2 linguri

Orez pentru risotto
Ciuperci

Ceapia

Vin alb

Apa

Ulei de masline

4 Verdeturi italiene

(KOTANYI

1881

Risotto cu ciuperci
@ 20—25Min. Q@@ D

Pregatire

1 Se taie ceapa cubulete si se caleste scurt intr-o cratita cu orezul risotto si 2
linguri de ulei. Se deglaseaza cu vin alb si se lasa sa se reduca.

2 Ad3ugati Verdeturiitaliene Kotanyi, turnati jumatate din ap3 si fierbeti timp
de 15 minute. Amestecati des si adaugati apa ramasa putin cate putin.

3 Se spal3 si se taie ciupercile n sferturi si se cdlesc intr-o tigaie cu putin ulei.

4 Inainte de servire, amestecati ciupercile si parmezanul in risotto-ul gata
preparat.

SUGESTIE: It tastes particularly creamy with a dash of heavy cream.



