Ingrediencie 2 Porcie
¢ = Kotanyi Produkte

4 ks Tortila (vel’ké alebo
stredne vel'ka)

40g Maslo, rozpustené
60g Krystalovy cukor, hnedy
4 PL ¢ Skorica mleta

Na vanilkovy dip

500 ml Mlieko

1 bal. Zmes na vanilkov§ puding
60g Cukor

1ks ¢ Vanilka Bourbon

(KOTANYI

1881

Sladké skoricové tortilové
lupienky s vanilkovgm dipom
@ 15—20 Min @ Q@@

Priprava

1 Najskor polozte na plech papier na pecenie. Tortily nakrajajte na rovnako
velké trojuholniky a potrite rozpustengm maslom.

2V mise zmieSajte hnedy krystalovy cukor so 4 PL Skorice a touto zmesou
rovnomerne posypte tortily. V pripade potreby ju mézete jemne zatladit,
aby sa lepsie prilepila.

3 Predhrejte riru na 180 °C s ventilatorom a lupienky pecte priblizne 10 minut
dochrumkava.

4 Kgm lupienky chladnd, pripravte si vanilkovy dip. Na pripravu dipu zmieSajte
v miske zmes na puding s cukrom a trochou mlieka, kgm sa nevytvori hladka
zmes.

5 Potom prived’te zvySok mlieka do varu a vmiesajte zmes na puding, za
staleho mieSania prived’te do varu a d’alej varte na miernom stupni asi
minGtu. Pridanim vanilkového lusku Kotényi skutoéne zvgraznite chut.



