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Slani karamel kokos Cips
@ 30-35Min @D

Priprema

1 U posudi pomijesajte Secer od kokosovog cvijeta, sol i vodu dok ne dobijete

homogenu masu.

. 2 Sada dodajte komadiée kokosa i mijeSajte dok svi Eipsi ne budu potpuno
Sastojci
¢ = Kotanyi Produkte

oblozeni mjesavinom soli i Secera.

3 Karamelizirajte u vruéoj tavi na laganoj vatri uz stalno mijesanje.

200 Kokosovog Cipsa e o . . v . . P
¢ gcp L4 Rasirite na pleh obloZen papirom za peéenje. Pecite u peénici na 150°C 5
2 Zlice Secera od kokosovog minuta.
cvijeta

0.5 Zlicice ¢ Morska sol gruba . . . i i . ..
SAVJET: Cips mozete cuvati do 6-7 tjedana u nepropusnoj ambalazi.

2 zlice Vode




