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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

10 kom Kro�s�n�

150 g Ricotte

1 vrećic�  Bourbon V�nilin Šećer

1 žličic� Svježe limunove korice

40 g Otopljenog m�sl�c�

3 kom J�j�

200 ml Mlijek�

60 g Šećer�

1 st�klenk� Džem� od j�god�

3 žlice  Bourbon V�nilin Šećer

Sl�tki složen�c od kro�s�n� i
džem� od j�gode

30—45 Min

Priprem�

1 Kro�s�ne prepolovite i st�vite u n�m�šćenu v�trost�lnu posudu.

2 Pomiješ�jte ricottu s� svježom limunovom koricom i v�nilin šećerom.

3 U sljedećem kor�ku pjen�sto izmiks�jte j�j�, mlijeko, šećer i v�nilin šećer te

prelijte preko kro�s�n�. Provjerite jesu li svi kro�s�ni potpuno n�topljeni.

4 Z�tim ohl�dite u hl�dnj�ku oko 40 minut� i z�grijte pećnicu n� 180° gornju i

donju toplinu.

5 R�vnomjerno n�m�žite lon�c otopljenim m�sl�cem. Pecite složen�c u

pećnici 30-35 minut�.

6 N�kon 25 minut� prem�žite neke kro�s�ne pekmezom od j�god� i st�vite

kremu od ricotte između kro�s�n� pomoću dresir vrećice. Ost�vite d� se

peče preost�lih 5 minut�.


