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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

12 kom Tortilj�, m�lih

150 g M�sl�c�

10 žlic� Šećer�

1 kom  Ch�i Moment

K�lup z� mu�ne

Z� cheesec�ke punjenje:

300 g Krem sir�

2 žličice Sok� od limete

60 ml Vrhnj� z� šl�g

1 vrećic�  Bourbon V�nilin Šećer

2 žlice Šećer� u pr�hu

Z� preljev:

1 kom Teglic� džem� od j�gode

4 žlice Sok� od limete

1 žlic� Vode

Sl�tki t�cosi s cheesec�keom i
j�god�m�

30—45 Min

Priprem�

1 Šećer pomiješ�jte s nekoliko žličic� Kot�nyi My Co�ee Spice Ch�i Moment

mlinc�. Z�tim u t�vi r�stopite m�sl�c.

2 Pržite tortilje s obje str�ne n� vrućem m�sl�cu nekoliko sekundi dok ne

porumene. Z�tim ih st�vite u zdjelu s� šećerom dok tortilje ne budu obložene

šećerom. Tortilje st�vite u r�zm�ke između k�lup� z� mu�ne i ost�vite d� se

ohl�de.

3 U međuvremenu možete pripremiti preljev. Pomiješ�jte džem od j�god� s�

sokom limete i m�lo vode.

4 S�d� je n�djev pripremljen. Istucite čvrsti šl�g. Pomiješ�jte krem sir i šećer u

pr�hu, z�tim umiješ�jte v�nilin šećer i sok limete i n�st�vite miješ�ti. N� kr�ju

umiješ�jte šl�g.

5 Tortilje n�punite n�djevom i ukr�site um�kom od j�god�. Poslužite s um�kom

od v�nilije i čokol�dnim um�kom po želji.


