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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

300 g Gl�tkog br�šn�

1 prstohv�t  Kuhinjsk� sol

50 g Šećer� u pr�hu

2 kom Žum�njk�

50 g Otopljenog m�sl�c�

7 g Suhog kv�sc�

L Mlijek� (ml�kog)

Suncokretovog ulj�

5 žlic�  Šećer s cimetom

Z� um�k od j�buk�:

2.5 žlic� Šećer�

0.5 kg J�buk�

0.5 kom Limun�

0.5 vrećice  S�vij�č� od j�buk�

Mješ�vin� z�čin�

Sl�tki uštipci s cimet šećerom i
um�kom od j�buk�

45—60 Min

Priprem�

1 U zdjeli pomiješ�jte br�šno s kv�scem. Z�tim dod�jte dio po dio ost�le

s�stojke i miješ�jte ručnim mikserom d� dobijete tijesto. Tijesto poklopite i

ost�vite d� odstoji pol� s�t�. U međuvremenu, pomiješ�jte gr�nulir�ni šećer

s cimetom.

2 St�vite suncokretovo ulje u lon�c ili višu t�vu i pol�ko z�grijte. Okruglice

žlicom umočite u ulje i pecite dok ne porumene. Z�tim ocijedite n� kom�du

kuhinjskog p�pir�. Pečeno tijesto uv�lj�te u cimet šećer.

3 Dom�ći um�k od j�buk� s�vršen je k�o prilog. Možete g� pripremiti i d�n

prije i bez problem� čuv�ti u hl�dnj�ku.

4 D� biste to učinili, ocijedite limun i st�vite g� u lon�c s� šećerom,

mješ�vinom z�čin� z� s�vij�ču od j�buk� i 1/8 litre vode. J�buke ogulite i

izrežite n� kockice.

5 Kockice j�buke s�d� prokuh�jte u vodi s limunom. Pirj�jte oko 20 minut� dok

j�buke ne omekš�ju.

6 Ručnim blenderom ih izmiks�jte u pire. Um�k od j�buk� je sprem�n.


