Ingredients 6 Portions
¢ = Kotanyi Produkte

250 g

1 pol.lz.
1 pol.lz.

1 pol.lz.

Masla
/¢ Bylinkové méslo
¢ Bylinkové maslo

Nasekané Cerstvé petrzele

(KOTANYI

1881

Slehané hnédé maslo s
bylinkami a smazenou cibulkou

@ 15—20 Min

Preparation

1 Maslo rozehtejte v malé panvi a zahtivejte na stfedné nizké teploté, dokud
nezacne pénit.

2 Pokracujte v zahtivani, dokud na povrchu nevzniknou hnédé skvrny. Rychle
stdhnéte z ohné a preced’te pres jemné sito.

3 Vychladlé maslo vyslehejte ruénim mixérem do pény. Pridejte smés koreni
na bylinkové méslo a jesté kratce promichejte. Nakonec opatrné pfidejte

osmazenou cibuli a Eerstvé nasekanou petrzelku.

L4 Pomoci potravinové félie vytvarujte roladu a dejte ji vychladit do lednice.

HINT: Tip: Méslo Ize také tvarovat do hvézdicek pomoci silikonovgch
formicek.



