Sktadniki - llo§é oséb: 6

¢ = Kotanyi Produkte

Sktadniki gtéwne

12 szt Mate tortille

150 g Masto klarowane

10 tyzek Drobny cukier lub cukier
puder

1 miynek ¢ Nuta Kardamonu

1szt Foremki do muffinek

Na nadzienie sernikowe

300g Serek $§mietankowy
21iyzeczki  Sok z limonki
60 ml Smietana kreméwka

1 torebka ¢ Cukier z prawdziwa
Wanilig Bourbon

2 tyzki Cukier puder
Na polewe
1szt Stoik dzemu

truskawkowego z
kawatkami owocéw

4 tyzki Sok z limonki

11yzka Woda

(KOTANYI

1881

Stodkie Taco serniki
@ 30—45Min Q@@ D

Przygotowanie

1 Cukier drobnoziarnisty wymieszaj z kilkoma tyzeczkami przyprawy z
mtynka Kotanyi Nuta Kardamonu. Nastepnie rozpusé masto na patelni.

2 Smaz tortille z obu stron na gorgcym klarowanym masle przez kilka sekund,
az nabiora ztotego koloru. Nastepnie obtocz je w misce z mieszanka cukru,
az tortille pokryja sie cukrem. Umiesé skorupki tortilli w szczelinach miedzy
foremkami na muffiny i pozwdl im ostygnaé.

3 W tym czasie mozemy przygotowac polewe. Wymieszaj dzem truskawkowy
z sokiem z limonki i odrobing wody.

4 Ubij $mietane, az bedzie sztywna. Wymieszaj serek $mietankowy i cukier
puder, nastepnie dodaj cukier waniliowy i sok z limonki, potacz sktadniki,
delikatnie wymieszaj az masa bedzie gotowa.

5 Napetnij tortille masg serowa i udekoruj sosem truskawkowym.

WSKAZOWKA: Podawajz sosem waniliowym i sosem czekoladowym,
jesli lubisz. Jedli masz $wieze truskawki dodaj pokrojone kawatki do

dekoracji.



