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Skł�dniki - Ilość osób: 6
 = Kot�nyi Produkte

Skł�dniki główne

12 szt M�łe tortille

150 g M�sło kl�row�ne

10 łyżek Drobny cukier lub cukier

puder

1 młynek  Nut� K�rd�monu

1 szt Foremki do mu�nek

N� n�dzienie sernikowe

300 g Serek śmiet�nkowy

2 łyżeczki Sok z limonki

60 ml Śmiet�n� kremówk�

1 torebk�  Cukier z pr�wdziw�

W�nili� Bourbon

2 łyżki Cukier puder

N� polewę

1 szt Słoik dżemu

trusk�wkowego z

k�w�łk�mi owoców

4 łyżki Sok z limonki

1 łyżk� Wod�

Słodkie T�co serniki
30—45 Min

Przygotow�nie

1 Cukier drobnozi�rnisty wymiesz�j z kilkom� łyżeczk�mi przypr�wy z

młynk� Kot�nyi Nut� K�rd�monu. N�stępnie rozpuść m�sło n� p�telni.

2 Sm�ż tortille z obu stron n� gor�cym kl�row�nym m�śle przez kilk� sekund,

�ż n�bior� złotego koloru. N�stępnie obtocz je w misce z miesz�nk� cukru,

�ż tortille pokryj� się cukrem. Umieść skorupki tortilli w szczelin�ch między

foremk�mi n� mu�ny i pozwól im ostygn�ć.

3 W tym cz�sie możemy przygotow�ć polewę. Wymiesz�j dżem trusk�wkowy

z sokiem z limonki i odrobin� wody.

4 Ubij śmiet�nę, �ż będzie sztywn�. Wymiesz�j serek śmiet�nkowy i cukier

puder, n�stępnie dod�j cukier w�niliowy i sok z limonki, poł�cz skł�dniki,

delik�tnie wymiesz�j �ż m�s� będzie gotow�.

5 N�pełnij tortille m�s� serow� i udekoruj sosem trusk�wkowym.

WSKAZÓWKA:  Pod�w�j z sosem w�niliowym i sosem czekol�dowym,

jeśli lubisz. Jeśli m�sz świeże trusk�wki dod�j pokrojone k�w�łki do

dekor�cji.


