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Tradicionalis szlovén makos-
almas sutemény

@ 220—240Perc Q@@ @

Elkészités

1 Az omlés tésztdhoz gyurjuk Sssze az &sszes hozzavaldt, csomagoljuk félidba,

Osszetevék 14 & részére majd tegytik h(it&be 30 percre.

¢ = KotanyiProdukte 2  Atdltelékekhez reszeljiik le az almat, nyomkodijuk ki a levét, majd keveriiik

Gssze a zsemlemorzsaval, a fahéjjal és a cukorral. A tarés téltelék hozzavaléit
A mékos toltelékhez: et . . . e , e
keverjlik 6ssze. A diét dolgozzuk Gssze a citromhéjjal, a cukorral és a vanilias

400 g Daréalt mak cukorral. A darélt makot keverjik &ssze a kétféle cukorral és a fehérborral,

1csomag @ Bourbon vaniis cukor amig kell8en nedves éllagu lesz.

10g Cukor 3 Nyujtsuk ki az omlés tésztat, majd béleljink ki vele egy 26 cm atmérdg;j, kb.

200 ml Fehérbor 8 cm magas kapcsos tortaformat. A réteslapokbdl vagjunk 9, a formaba ill§
kort, majd villaval szurkaljuk meg &ket.

Az almas toltelékhez: L4 Rétegezziik a sliteményt: az omlds alapra helyezziink egy réteslapot, és

800 g Alma kenjik meg kevés olajjal. Simitsuk ré a méakos tdltelék felét, majd locsoljuk
meg kevés tejszinnel. Fedjiik be Gjabb réteslappal, kenjik meg olajjal, és

1tk ¢ Fahgj, 6rok et 1 . . . .
johet ra a turds toltelék fele. Ugyanigy folytassuk a dids, majd az almas

409 Cukor toltelékkel is, minden réteg kozé réteslapot téve, a toltelékeket pedig kevés

4L0g Zsemlemorzsa tejszinnel meglocsolva.

5 Ismételjik meg a rétegezést a maradék téltelékekkel, és végll egy
A tarés toltelékhez: . L. . . ., R L
réteslappal zarjuk le a siiteményt. A tetejét kenjik meg a maradék olajjal és

500 g Taré mascarponeval.

200g Tejfol 6 Sussik a 160 °C-ra elémelegitett, Iégkeveréses stit8ben 60 percig.

1 csipet 86 7 Hagyjuk legaldbb 1 éran &t hilni. Talalhatjuk még langyosan is, de még

2 Tojassérgaja finomabb, ha egy éjszakat pihen, hogy az izek &sszeérjenek. Talalas el6tt
50 g Cukor sz6rjuk meg porcukorral.

A diés toltelékhez:

400 g Daralt dié
60g Cukor
2 csomag @ Bourbon vanilids cukor

Citromhéj

Az omlds tésztdhoz:

250 g Finomliszt
100 g Vaj

1 csipet Sé

1db Tojas

20 ml Viz



(KoTANVI)

Az 8sszedllitashoz:

Réteslap

400 g

N6vényi olaj

100 ml

Mascarpone

200 ml

Porcukor
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