Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

Na smazone oliwki

20 szt Bardzo duze oliwki bez
pestek

150 g Ser manchego

1szt Jajko

60g Butka panko

6 tyzek Maka

500 ml Olej roslinny

Na aioli z chilli

3 szt Zabki czosnku

3 szt Zéttka jaj

200 ml Oliwa z oliwek

2 tyzki Swiezy sok z cytryny

1szczypta @ Chili Jalapeno
kruszone

1szczypta @ Sél Himalajska

1szczypta @ Pieprz Czarny ziarnisty

(KOTANYI

1881

Smazone Oliwki z Chili Aioli
@ 30—40Min @@ D

Przygotowanie

1

W pierwszym kroku przygotujemy chili aioli. Obierz i drobno przeci$nij
zabki czosnku. Nastepnie dodaj zéttko, sdl, pieprz i Chili Jalapeno.

WSKAZOWKA: Wszystkie sktadniki przetwarzaj w temperaturze
pokojowej.

Ubij sktadniki w wysokim pojemniku za pomoca recznego blendera, az masa
bedzie biata i kremowa. Najpierw dodawaj kropla po kropli olej, pézniej
powoli wlewaj go caty czas mieszajac. Nastepnie dopraw sokiem z cytryny i
ponownie przyprawami. Cato§é schtédz w lodéwce.

Kazda z wydrylowanych oliwek napetnij matym kawatkiem sera manchego.
Nastepnie przygotuj make, roztrzepane jajko i butke tartg panko do
panierowania.

Obtocz oliwki w mace, zanurz je w jajku, a na koniec obtocz w butce panko.
Rozgrzej patelnie z olejem roslinnym i podsmaz na niej oliwki. Nastepnie
osusz recznikiem kuchennym.

Podawaj chrupiace oliwki razem z chilli aioli i innymi tapasami.



