CovcmaBku 3a 4 MNopyuu
¢ = Kotanyi Produkte

4 6p. Muaewku 6ymyema

600 g Kapmodu, c Bocbk

6 c.A. 3exmuH

Lunka ¢ Mopcka con

Lunka @ UepeH nunep Ha 3bpHa

3a mukca om nognpaBku

1uA. Ka¢paBa 3axap

1un ¢ Mopcka con

1u.A ¢ TyweH uepBeH nunep,
MASTH

1y, ¢ Alom katiercku nunep,
MASTH

1uA. ¢ YepeH nunep, MASTH

1uA. ¢ YecoH Ha 2paHyAu

3a canamama om s6bAku u yeauHa

2 6p. A6baku

12naBa Lleauna, manka

50g MatioHe3a

100 g 3akBaceHa cmemaHa

2 c.A AumoHoB cok

Wunka ¢ Mopcka coa

Wunka ¢ Yeper nunep Ha 3bpHa
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OnyweHu nuaewku bymuema c
kapmodu
@ 60—90 Munymu @@ @ ¢

NogezomoBka

1 3a gaHanpaBume mukca om nognpaBku: Kom6uHupatlime Bcuuku cbemaBku
8 manka kyna. Bmputime nognpaBkume B8 nunewkume 6ymuema c 4 c.A.
om 3exmuHa u ocmaBeme ga ce mapuHoBam 3a npe3 Howma B8 3amBopeH
Cbg.

2 3azpelime pypHama Ha 200°C (356°F).

3 [MocmaBeme nuaewkume 6ymuema B nogxogaw 3a pypHa cbg u neueme B
npogbaskeHue Ha 40 MuHymu Ha 200°C (392°F), kamo uznoa3Bame
Hacmpolkama 3a koHBekyuoHHO neueHe Ha pypHama.

4 M3mulime kapmodume, Hapeskeme Ha noaymeceyu u oBkyceme cbe
3exmuH, mopcka coa u MAsiH uepeH nunep. Pagnpegeaeme Bbpxy maBa,
nokpuma c xapmus 3a neueHe, u gobaBeme kbm nuaewkume 6ymuema 30

MUHYMU npegu ga cmaHam 2omoBu.

5 O6eaeme yeauHama. Obeareme a6bAkume u npemaxHeme cbpyeBuHama
um. PeHgocatime u gBeme ¢uHo u oBkyceme c AumoHoB cok.

6 3agaHanpaBume gpecuHea 3a canamama, cmeceme 3akBaceHama
cmemana u malioHe3ama u gobaBeme coa u nunep Ha Bkyc.

7 CepBupalime nunewkume 6ymuema c kapmodume u canamama om a6baku
u yeAuHa B uuHuu u ce HacAageme.



