Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

Za $nenokle

500 ml Mlijeka

6 Bjelanjaka

100 g Setera

1 kom. ¢ Vanilija Bourbon cijeli
Stapié

Za kremu od vanilije

200 ml Mlijeka

200 ml Slatkog vrhnja za tucéenje

[¢) Zumanjaka

100 g Seéera

1 kom. @ Vanilija Bourbon cijeli
Stapic¢

2 ¢ajne ¢ Kurkuma mljevena

Zlicice

@.:::.: = @

(KOTANYI

1881

Snenokle s kurkumom
@ 30—40Min @@ D

Priprema

1 Za pripremu $nenokli: Ulijte mlijeko u posudu za kuhanje. |zvadite sadrzaj
mahune vanilije nozem i stavite mahunu u istu posudu. Zakuhajte mlijeko.

2 Razdvojite Zumanjke i bjelanjke. Bjelanjke sa $e¢erom tucite dok ne formirate
&vrste vrhove. Oblikujte dobiveni meringue u loptice i kuhajte u mlijeku oko
2 minute.

3 Zapripremu kreme od vanilije: U posudu dodajte mlijeko, slatko vrhnje za
tuéenje, mljevenu kurkumu, mahunu vanilije iz koje ste nozem izgrebli
sadrzaj te njen sadrzaj i zagrijte uz stalno mijeSanje. Zatim maknite s vatre.

L4 PomijeSajte Zumanijke i Secer u zdjeli do blijedozute boje.

5 MijeSavinu Zumanijka i Se¢era dodajte u mlijeko. Kuhajte uz mijeSanje na
umjerenoj vatri dok se krema ne zgusne.

6 Ohladite kremu. Posluzite Snenokle s hladnom kremom od vanilije i uzivajte.



