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S�stojci 12 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

750 g Treš�nj�

1 kom Limun

250 g Omekš�log m�sl�c�

5 kom J�j�, sobne temper�ture

400 g Br�šn�

20 g Pr�šk� z� pecivo

125 ml Mlijek�

1 kom  V�nilij� Bourbon cijeli

št�pić

1 žličic�  K�rd�mom mljeveni

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

2 žlice  Bourbon V�nilin Šećer

Soč�n kol�č s trešnj�m�
70—90 Min

Priprem�

1 Z�grijte pećnicu n� 180°. Duboki pleh obložite p�pirom z� pečenje.

2 Trešnje operite i očistite ih od koštic�. Potom operite i osušite limun, p�

n�rib�jte koricu limun� n� ribež.

3 Uzimite posudu te u nju st�vite omekš�li m�sl�c. M�sl�cu dod�jte šećer,

Kot�nyi v�nilin šećer, prstohv�t Kot�nyi morske soli, v�niliju iz m�hune, te

k�rd�mom i koricu limun�.

4 Postepeno umiješ�jte j�je jedno po jedno i miks�jte ih dok ne dobijete

krem�stu smjesu. Mlijeko l�g�no z�grijte, � u posudi pomiješ�jte br�šno i

pr�š�k z� pecivo.

5 N�izmjenično dod�jte br�šno i mlijeko u smjesu te dobro izmiks�jte ručnim

mikserom.

6 Gotovu smjesu r�sporedite po plehu te n� vrh dod�jte trešnje. St�vite pleh u

z�grij�nu pećnicu, pecite 40-45 minut�.


