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Solata iz beluga leCe z breskvami
in sirom feta

@ 20—25Min @ D

Priprava

1V kozici osoljene vode zavrite leco in jo po navodilih na embalazi mehko
Sestavine 3 Porcije skuhajte. Medtem operite &ednjeve paradiZnike in jih nareZite na getrtine.

¢ = Kotanyi Produkte . .. . - .y - .
Y 2 Sir feta narezite na kocke ter zmesajte z 2 Zlicama oljénega olja in origanom.

400 g Beluga leCe 3 Mlado €ebulo splaknite in narezite na tanke obrocke.

2 cel Breskvi L4 Breskvi operite, odstranite ko$&ici in nareZite na tanke krhlje. V

200 g Sira feta neoprijemljivi ponvi segrejte malo oljénega olja in poprazite krhlje breskev,

1 cela Mlada &ebula dokler ne dobijo lepih sledi od pecenja.

250 g Cesnjevih paradiznikov 5 Gotovo le¢o odcedite na cedilu ter skupaj s paradiznikom, ko$¢ki sira feta in
6 Slic Bakzamignega kisa obrocki mlade &ebule dajte v skledo. Dodajte balzamiéni kis in kancek

o oljénega olja ter dobro premesajte. Po okusu zacinite s soljo in sveze mletim
Ekstra devi$ko olj¢no olje

poprom.
1 Zlicka Ekstra devisko olj¢no olje
6 Solato nalozite na kroznike, okrasite s krhlji breskev in toplo postrezite.
1 §¢epec ¢ Morska sol jodirana
1 $&epec @ Poper &rni celi




