Sestavine 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

1 konzerva Lece

L4 Srednje veliki korencki,
olupljeni in narezani

posevno
150 g Brokolija
1 Srednje velika $alotka
2 Zlici Olivnega olja
1 ¢ajna ¢ Curry, zadimbna
Zlicka mesanica
0.5 ¢ajne ¢ Morska sol jodirana
Zlicke
60g PraZenih buénih semen

Vinaigrette preliv

70 ml Olivnega olja

2 Zlici Limoninega soka

1 Zlica Javorjevega sirupa

1 %licka ¢ Paprika dimljena mleta
0.5 zlitke @ Kurkuma mleta

0.5 zligke ¢ Morska sol jodirana

1 §¢epec ¢ Cimet mleti

(KOTANYI

1881

Solata iz leCe s pecenim
korenjem in brokolijem

@ 35-45Min @ O

Priprava

1 Pedcico segrejte na 190 °C. Korenje olupite in nareZite na priblizno1,5-2 cm
velike ko$&ke. Salotko olupite in nareZite na polmesece. Brokoli razdelite na
manjSe cvetke ter ga skupaj s korenjem in Salotko razporedite po pekacu.
Dodaijte olje, sol in za¢imbno mesanico Curry ter dobro premesajte. Pecite
20-25 minut in zelenjavo na polovici ¢asa enkrat premesajte.

2V manjsi posodi zmesajte vse sestavine za vinaigrette preliv. Pe¢eno
zelenjavo pustite, da se nekoliko ohladi, nato jo prestavite v skledo. Dodajte
leco, buéna semena in preliv, dobro premesajte ter postrezite.



