Sestavine 2 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

150 g
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100 g
509

3 Zlice
L Zlice
1 Zlicka

1 jedilna
Zlica

1 §¢epec

1 §¢epec

Kozjega sira
Breskvi

Rukole

Svezih borovnic
Kisa

Oljénega olja
Medu

¢ Quick & Easy
ZELENJAVA

¢ Morska sol jodirana

/¢ Poper &rni mleti

(KOTANYI

1881

Solata s kozjim sirom in pecenimi
breskvami

@ 15—25 Min

Priprava

—_

Zmesaijte kis, olivno olje, med, morsko sol in poper, da naredite preliv.
Breskvi prerezite na pol, odstranite koscice in prematzite s polovico preliva.

Breskve pecite na Zaru priblizno 5 minut in nato pustite, da se ohladijo.
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Kozji sir zaCinite z za¢imbno mesaco Quick & Easy ZELENJAVA in postavite
na zar za kratek cas, da se obarva.

5 Solatno skledo napolnite z rukolo, polovickami breskev in kozjim sirom po
vrhu ter potresite borovnice.

6 Na koncu solato preijte s preostalim prelivom in uzivajte.



