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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

500 г Говядин�

30 г Топленое м�сло

2 ч. л. Том�тн�я п�ст�

51 г С�х�р

150 г Колб�ски

150 г Сосиски

1 шт. Лук

Шт. Соленые огурцы

10 шт. М�слины

1 ст. л. К�персы

1 ч. л.  Припр�в� для мясных

блюд

Петрушк�

Смет�н�

Лимон

Мясн�я сборн�я солянк�

120—140 Мин.

Способ приготовления

1 З�лейте мясо водой, доведите до кипения, снимите пену, н�кройте

крышкой и в�рите н� сл�бом огне в течение 1,5 ч�сов. Готовое мясо

выньте и н�режьте небольшими кусочк�ми.

2 Р�зогрейте в сковороде топленое м�сло, обж�рьте в нем мелко

н�рез�нный лук, доб�вьте том�тную п�сту, с�х�р и 20 мл воды,

перемеш�йте и тушите 5 минут.

3 Влейте з�пр�вку в бульон. Доб�вьте н�рез�нные колб�ски и сосиски,

н�рез�нные кружк�ми огурцы, к�персы, м�слины, припр�ву для

мясных блюд, соль. В�рите н� сл�бом огне еще 20 минут.

4 Под�в�йте с зеленью, смет�ной и лимоном. Приятного �ппетит�!


