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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

600 g Tom�ten

200 g P�rmes�n �m Stück

0.5 Stk. Honigmelone

12 Scheiben Prosciutto

Für d�s Dressing

4 EL W�sser

2 EL Olivenöl

1 TL Honig

4 EL Weißer B�ls�micoessig

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 Prise  Pfe�er schw�rz g�nz

1 EL  Tom�te-Kr�uter pik�nt

Sommerlicher S�l�t mit Melone

und Prosciutto

20—25 Min

Zubereitung

1 Die Tom�ten in Scheiben schneiden und �uf einem hellen Teller �nrichten.

TIPP :  Du k�nnst den S�l�t noch um ein p��r Röst�romen erweitern,

indem du eine Mel�nz�ni in der Pf�nne �nbr�tst. D�zu vorher in 0,5 cm

dicke Scheiben schneiden und mit Öl bepinseln.

2 Die Melone von der Sch�le befreien, h�lbieren und d�s Kerngeh�use

�uskr�tzen. Anschließend in grobe Würfel schneiden. Prosciuttoscheiben

und Melone �uf den Tom�ten verteilen.

3 P�rmes�n �uf ein B�ckblech mit B�ckp�pier reiben. Anschließend im Ofen

bei 200 °C für c�. sechs Minuten �usb�cken.

4 Für d�s Dressing die übrigen Zut�ten verrühren und über dem S�l�t

verteilen.

TIPP :  Etw�s Ag�vendicks�ft verleiht dem Gericht mehr Süße.


