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Capere, scurse

Ceapa rosie, tocatd fin
Mustar Dijon

@ Marar tocat

Otet de vin

Ulei de masline

Miere

Sare si piper, dup3 gust
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(KOTANYI

1881

Somon la gratar cu salata de
cartofi

@ — Min.
Pregatire

1 Fierbe cartofii in apa cu sare timp de 15-20 de minute, pana devin fragezi.
Scurge-i si las3-i sa se raceasca usor.

2 Amestecad toate ingredientele pentru dressing intr-un bol si toarna peste
cartofi.

3 Asezoneazd somonul cu sare, piper si boia. Gateste-| pe gratar cu pielea in
jos timp de 4 minute, apoi intoarce-| si mai gateste incd 3—4 minute.

L4 Serveste somonul la gratar alaturi de salata de cartofi.



